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4C CATERING

Hinweis:

Um Ihnen die groRe Bandbreite unseres Fingerfood-Sortiments zu zeigen, haben wir Thnen hier einmal ganz verschiedene Meniis
zusammengestellt, deren Fingerfood-Auswahl sich kein einziges Mal wiederholt! Dies sind hier nur Vorschladge, die Sie gerne
nach Belieben frei kombinieren und austauschen kénnen. Ubrigens haben wir im Internet auf unserer Homepage noch viele
weitere Fingerfood-Spezialitaten, die Sie sich einfach als .pdf herunterladen kénnen!

Fingerfood-Meniivorschlédge fiir Flying Buffet oder Service am Platz (gesetztes Essen)

Meniivorschlag 1 "Made in Bavaria"
Warm
v Karotten-Ingwercrémesiippchen mit frischem Brot im Cocktailschilchen
v' Mini-Schweinsbraten mit Kartoffelknédel
ODER
Niirnberger Rostbratwirstl mit Sauerkraut
(im Schélchen)
ODER
Schwabische Maultdschle mit Zwiebelschmelze im Schalchen

<

Lauchquiche mit Speck Minitarte

AN

Blattspinat-Kadse-Minitarte

Kalt:

Mini-Laugensemmelchen mit diversen Fillungen, z.B. Brie, Salami, Obazda (jeweils 2 Stck. pro Pers.)
Barlauch-Pfannkuchenrélichen im Minischdlchen

Fleischballchen-Kadse-Spield (100% Rind)

Bay. Nudelsalat im Schalchen

Bay. Creme mit Himbeertopping im Glaschen

DN NI N NN

Apfel-Streuselkiichlein
ODER
Rhabarber-Streuselkiichlein

Meniivorschlag 2 "Mediterran"

Warm

<

Spinat-Kase-Ravioli mit geschmolzenen Kirschtomaten im Schalchen
Scaloppine vom Kalb mit Rosmarinkartéffelchen im Schalchen
Mini Moussaka Quiche nach griechischer Art

R RN

Zucchini-Minitarte mit Basilikumcréme

Kalt:

Edellachs-Meerretich-Canapé

Ziegenkase-Walnusstaler auf Pumpernickel

Tomaten-Mozzarella-SpielRchen mit hausgemachter Pesto im Minischalchen
Mediterraner Couscoussalat mit Friihlingszwiebeln, Tomaten und Salatgurke im Glaschen

AN NI NI NN

Tiramisu im Schélchen

ODER

Créme Brilée, frisch vor Ort flambiert, im Schalchen
v’ Kirsch-Streuselkiichlein
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Meniivorschlag 3 "Royal"

Warm
v

AN

Kalt:

DN NI N NN

Lachsfilet "Sous Vide" mit griinem Zartweizenrisotto im Doppelschalchen

ODER

Kabeljau in Meerrettich-SenfsofRe mit griinem Zartweizenrisotto im Doppelschadlchen
ODER

Dorade mit Minze und Safran-Basmatireis im Doppelschalchen

Rinderfilet in Rotweinreduktion auf Gemiisebett im Schalchen

Rote Beete Ravioli mit Butter-Mohnsof3e im Schalchen
Kartoffel-Ziegenkdse-Minitarte

Zanderterrine an Cumberlandsof3e im Minischalchen
Schrimpscocktail im Glaschen

Arabische Weichdattel XXL im knusprigen Speckmantel
Hirschpaste mit Preiselbeeren im Minischalchen
Schwarz-Weil3-Schokomousse im Glaschen

Tropical Obstspiechen

Meniivorschlag 4 "International”

Warm
v

v
v

Kalt:

AN N N NN N

Hahnchenbrustcurry mit rotem Pfeffer, dazu Safran-Basmatireis im Doppelschalchen
Gemiiseratatouille mit Couscous im Doppelschalchen
Orientalische Miniquiche mit Hahnchen, Peperoni und Kichererbsen

Bruschettini mit frischem Basilikum

Borek mit Rindfleisch

Rotes Linsenrisotto mit Curry-Riesengarnele im Glaschen
Trauben-K&se-SpieRchen

Asia-Glasnudelsalat mit Rinderfilet im Glaschen
Kokos-Ananascreme im Glaschen

Birnen-Schoko-Pie

Meniivorschlag 5 "Fit & Fun" (leicht)

Warm
v

Kalt:

<

AN N NN

HUhner-Gemiisebouillon mit frischem Brot im Cocktailschalchen
ODER

Gemdsebouillon mit frischem Brot im Cocktailschalchen
Spinat-Lachs-Quichelein

Mohren-Zwiebel-Tarte

Lachs-Baguettini

Frihlingszwiebel-Linsensalat mit Vinaigrette im Glaschen

ODER

Feldsalat mit Cocktailtomaten im Schalchen

Garnelen-Topinambur-SpieBchen mit Mayo-Dijon-Senf-Dressing im Minischalchen
Kottbular-SpieRchen mit Preiselbeeren im Minischalchen

Satéspiefchen von der Hahnchenbrust mit siiR-saurer SoRe im Minischalchen
Beerenobstquark im Glaschen

Mohn-Quarkkiichlein
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Fingerfood-Meniivorschlédge fiir stationdres Buffet (kalt)

Meniivorschlag 1 "Made in Bavaria" - stationir/kalt

v

AN N N N NN VN

Mini-Laugensemmelchen mit Obazda
Lachs-Tramezzini

Brie-Feigen-Tramezzini
Barlauch-Pfannkuchenréllchen im Minischalchen
Fleischballchen-Kase-Spiel (100% Rind)

Bay. Nudelsalat im Schélchen
Putenbrustschnitzelchen mit Zitroneneck
Bay. Creme mit Himbeertopping im Glaschen
Apfel-Streuselkiichlein

ODER

Rhabarber-Streuselkiichlein

Meniivorschlag 2 "Mediterran" - stationir/kalt

4

DN NI N NN

4

Edellachs-Meerretich-Canapé

Ziegenkase-Walnusstaler auf Pumpernickel

Tomaten-Mozzarella-SpieRchen mit hausgemachter Pesto im Minischadlchen
Salami-Tramezzini

Hahnchenbrust-Avocado-Wrap

Curry-Reis-Miniquiche

Mediterraner Couscoussalat mit Friihlingszwiebeln, Tomaten und Salatgurke im Glaschen
ODER

Mediterraner Nudelsalat im Gldschen

Tiramisu im Schalchen

ODER

Himbeer-Blaubeer-Tértchen mit Vanillecreme

Kirsch-Streuselkiichlein

Meniivorschlag 3 "Royal" - stationar/kalt

4

DN N NN N U U N NN

Zanderterrine an CumberlandsofRe im Minischdlchen
Schrimpscocktail im Glaschen

Arabische Weichdattel XXL im knusprigen Speckmantel
Hirschpaste mit Preiselbeeren im Minischalchen
Rinderfilet-Spitzparika-Spiefichen im Minischalchen
Curry-Gemiuse-Miniwrap

Asia-Miniwrap

Curry-SatéspiefRchen mit Kokos-Joghurt-Dip im Minischalchen
Thunfisch-Sesamwdirfel mit Limetteneck im Tahitischadlchen
Roastbeef-Deluxe Canapé mit Meerrettich
Schwarz-WeiR-Schokomousse im Glaschen

Tropical Obstspielschen
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Meniivorschlag 4 "International" - stationdr/kalt

v’ Bruschettini mit frischem Basilikum
Rindfleisch-Peperoni-Wrap
Rotes Linsenrisotto mit Curry-Riesengarnele im Glaschen
Trauben-Kase-SpieRchen
Asia-Glasnudelsalat mit Rinderfilet im Glaschen
Borek mit Schafskase
Tomaten-Mozzarella-Pesto-Tramezzini
Kokos-Ananascreme im Glaschen

AN N N NN

Birnen-Schoko-Pie

Meniivorschlag 5 "Fit & Fun" (leicht) - stationar/kalt
v’ Lachs-Baguettini
v Frihlingszwiebel-Linsensalat mit Vinaigrette im Glaschen
ODER
Feldsalat mit Cocktailtomaten im Schalchen
Garnelen-Topinambur-SpieSichen mit Mayo-Dijon-Senf-Dressing im Minischalchen
Kottbular-SpieBchen mit Preiselbeeren im Minischalchen
Satéspielichen von der Hahnchenbrust mit siiR-saurer SoRe im Minischalchen
Schnittlauchcreme-Canapé auf Pumpernickel
Asia-Wrap
Beerenobstquark im Glaschen
Mohn-Quarkkichlein
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