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HERZHAFT

Babaganoush - Auberginencreme

Borek degisik katiklarla (kiymali yada peynirli yada ispanakli)- Teigstrudel mit
wahlweise Hackfleisch-, K&se- oder Spinatfullung

Cacik - Gurkensalat

Coban Salatasi- Hirtensalat

Hummus- Kichererbsencreme

Kanat yanina pilav- Hihnchenflugel mit Reis

Kiymali patlican sarmasi- Auberginenrollchen mit Hackfleisch
Kirmizi mercimek salatasi - Rote Linsen Creme

Kofte- Fleischbdlichen

Kuru fasulye- Bohneneintopf (warm)

Mangalda yogurtlu kabak- gegrillte Zucchini mit Joghurtdip

Mini Lahmacun- Mini Pizza mit Hackfleisch

Mini sis kebap- Mini LammspieBe

Misket kofte - Fleischbdllchen mit Walnussdip

Pastirmali nohut- Kicherebseneintopf mit Pastirma( Wurst) (warm)
patlican salatasi- Auberginensalat

Patlican tavasi- Aubergineneintof (warm)

Pembe Sultan Salatasi- Rote Beete Salat

peynirli pogaca- Brétchen mit Kasefdllung

Pide Kymali - Pide (gefllites Fladenbrot) mit Rinderhackfleisch

Pide Ustu cerkez tavugu - Pide (gefulltes Fladenbrot) mit Hdhnchen-Walnuss-Fullung
Pide UstU fava - Pide (gefllites Fladenbrot) mit Dicke Bohnen Puree
Pide Ustu kabak peynir- Pide (gefulites Fladenbrot) mit Zucchinimus
Pide UstU mercimek kramasi- Pide (gefulites Fladenbrot) mit Linsencreme
Saksuka- scharfes Gemuseragout

Sigara Borek- Gedrehte Teigrdllichen mit Schafskase

Yaprak- gefullte Weinblatter

Yogurtlu Ispanak- Spinatsalat
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SUSS
W Baklava- Teigdessert mit NUssen und Honig
W KeskUl- Mandelmilchdessert
W Sekerpare- Platzchen mit Mandel
W SUtlac- Milchreis (optional mit zus&tzlicher Karamellkruste)

W Yogurt tatlisi- Joghurtkuchen
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